FOCCACIABROAD MED ROSMARINSALT
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DET SKAL DU BRUGE

8 dI. vand

10 g geer

1100 g mel

2 tsk. rosmarinsalt
Evt. udvandede tynde

kartoffelsskiver

SADAN G@R DU

Rgr gaeren ud i vandet.

Rgr hurtigt mel og rosmarinsalt i. Dejen skal
vaere jevn og klistret.

Skrab kanterne ned, og dek dejen med en
plastpose eller et lag, der ikke ma slutte helt
til. Dejen skal have lidt luft.

Haever 12-24 timer.

Hzldes i en bradepande uden at rgre i den
luftboblerne skal bevares.

(D=k evt. med tynde kartoffelskiver)

Lidt olie haeldes over, og brgdet drysses med
rosmarinsalt.

Bages ca. 16-18 min. ved 225 C varmluft.

Kob salte og find flere opskrifter pa www.saltshoppen.dk



