Serveres fra kl. 11-15:30

Frokostanretning
- Panko paneret fiskefilet — krydret m/ 4-pebersalt
m/lime & grov remoulade
- Kokkens hgnsesalat m/asparges serveret med bacon - krydret m/ 4-pebersalt
- Fleskesteg med syltet radkal og sprade sveer - krydret med fleskestegssalt
- 2 slags oste m/ngddemix
- Ris a la mande med kirsebarsauce
Hertil hjemmebagt surdejsbrgd og rugbrgd m/smer
195

Anden - den confiterede
Briochebolle med trgffelmayo, syltet rod spidskal,
confiteret andelar, lagcompot og gyldne petitkartofler
-krydret med rosmarinsalt og rodfrugtsalt
189

"Mariager Havn”
Pandestegte fiskefileter — krydret m/ 4-pebersalt.
Serveres m/rejer, salat, cherrytomater, aioli, red dressing samt sylterier.
Hertil hjemmebagt surdejsbrgd og rugbred m/smer
179

Toast - den sprgde
Ristet foccaciabrgd med roget kalkun, vesterhavsost, og bgftomat,
gratineret med ostesauce, serveret med salat med sylterier
- krydret med urtesalt
165

Grisen - Den gode julegris
Briochebolle med sennepsmayo, syltet rgdkal, agurkesalat, skiver af
flaeskesteg og sprade svaer, hertil gyldne pommes frites
- krydret med fleeskestegssalt og rodfrugtsalt
189
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Serveres fra kl. 11-15:30
Varmrgget laks

Serveres pa salat m/ saltmandler, hjemmelavet pesto, bagte cherrytomater, sylterier & serteskud
Hertil hjemmebagt surdejsbrgd og rugbred m/smer

179

Sandwich m/laksemousse
Serveres pa vores hjemmebagte surdejsbrgd smurt med mild sennepsmayo.
Pyntet m/sylterier, salat, bagte cherrytomater & saltmandler

145
Sandwich m/kylling & bacon
Serveres pa vores hjemmebagte surdejsbrgd smurt med mild sennepsmayo.
Pyntet m/bacon, hjemmelavet karrydressing, sylterier, bagte cherrytomater & salat
135
Sandwich m/hgnsesalat

Serveres pa vores hjemmebagte surdejsbrgd smurt med mild sennepsmayo.
Pyntet m/stegt serrano, sylterier, cherrytomater & salat

135
Vegetarterte

Terte m/gulergdder, porrer & lgg — krydret m/ rodfrugtssalt. Anrettes pa spaede salater,
sylterier, feta, bagte cherrytomater, aioli & hjemmelavet pesto
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	Menukort
	Velkommen til Cafe SALT
	Kryddersaltene i vores køkken er naturligvis fra Mariager Saltcenter
	– de forskellige varianter kan købes i butikken.
	Det hjemmebagte brød er surdejsbrød samt rugbrød med bløde kerner.
	Vores smør laves af Thise Mejeri med Mariager Sydesalt.
	Bed gerne om en bakke, hvis du ikke spiser op
	– så går maden ikke til spilde!


	Ny Havnevej 6 | 9550 Mariager | tlf. 30 34 67 30 | cafe@saltcenter.com
	Brunch
	Serveres fra kl. 10-12
	Brunchtallerken
	Flødesvampesauce med pocheret æg
	og sprødstegt serrano
	3 slags charcuteri m/hjemmelavet pesto
	Hønsesalat med bacon
	2 slags ost med nøddemix
	Græsk youghurt m/granola og jordbærpure
	brød og smør
	kaffe/the ad libitum
	189

	Brunch til Børn u/12 år
	Græsk youghurt med jordbærpure
	pølsehorn med ketchup
	2 frikadeller på spyd
	pandekage med sirup og frugt
	85



	Menu
	Frokost
	Serveres fra kl. 11-15:30
	Frokostanretning
	Anden - den confiterede
	Briochebolle med trøffelmayo, syltet rød spidskål,
	confiteret andelår, løgcompot og gyldne petitkartofler

	”Mariager Havn”
	Ristet foccaciabrød med røget kalkun, vesterhavsost, og bøftomat,
	gratineret med ostesauce, serveret med salat med sylterier

	Grisen - Den gode julegris
	Briochebolle med sennepsmayo, syltet rødkål, agurkesalat, skiver af
	flæskesteg og sprøde svær, hertil gyldne pommes frites
	- krydret med flæskestegssalt og rodfrugtsalt


	antipasti
	RAW – RED PRAWNS, SCAMPI,TUNA, CAVIAR,
	GRAPEFRUIT AND CELERY
	+
	AMBERJACK MARINATED, BASIL, FENNEL
	SAUCE AND RASPBERRY
	primi

	TWO
	TAGLIATELLA BURNT-WHEAT, SPINACH
	CREAM, “CARDONCELLO” MUSHROOMS AND
	CAPOCOLLO SALAMI CRUNCHY
	secondi
	THREE
	TURBOT, LEEKS PURÈ, BLUEBERRY AND ONION
	FOUR
	dolce

	PUFF PASTRY, MATCHA TÈ CREAM, CARAMEL
	SAUCE, BANANA AND COFFEE ICE-CREAM


	Menu
	Frokost
	Serveres fra kl. 11-15:30
	Varmrøget laks
	Sandwich m/laksemousse
	Sandwich m/kylling & bacon
	Sandwich m/hønsesalat
	Vegetartærte

	antipasti
	RAW – RED PRAWNS, SCAMPI,TUNA, CAVIAR,
	GRAPEFRUIT AND CELERY
	+
	AMBERJACK MARINATED, BASIL, FENNEL
	SAUCE AND RASPBERRY
	primi
	secondi

	ONE
	TWO
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	TILKØBES FOR 20 KR. PR. PERSON.

	THREE
	FOUR
	PUFF PASTRY, MATCHA TÈ CREAM, CARAMEL
	SAUCE, BANANA AND COFFEE ICE-CREAM

	Drikkevarer
	Sodavand
	Juice
	27,5 cl
	30 cl / 50 cl
	Coca Cola...............................................................40/50
	Coca Cola Zero....................................................40/50
	Fanta Orange........................................................40/50
	Squash SPORT (Sukkerfri)...............................40/50
	Schweppers Lemon............................................40/50
	Dansk Vand...........................................................40/50

	Økologiske lemonader
	33 cl

	Kaffe & The
	The - Se udvalget i baren................................................
	Varm Kakao m/flødeskum..............................................
	Iskaffe m/ karamel, vanilje el. chokolade sirup........

	Kildevand

	Drikkevarer - Fadøl
	1664 Blanc
	Jacobsen Yakima IPA
	50 cl

	Grimbergen
	Double Ambrée

	Carlsberg - Pilsner
	Shanty
	Alkoholfri øl
	Carlsberg Nordic 0,00%
	Tuborg - Classic
	25 cl
	50 cl
	Tuborg Classic 0,00 %




	Vinkort
	Hvidvin
	Land
	65 / Glas
	299 / Flaske
	Vignoble Réthoré Davy

	Land
	339 / Flaske
	Rosé vin
	Asti
	Land
	65 / Glas
	329 / Flaske
	Land
	339 / Flaske

	Rødvin
	Primitivo


	65 / Glas
	299 / Flaske
	Land
	Zinfandel
	Land
	349 / Flaske

	Alkoholfri
	Sauvignon Blanc
	Land
	329 / Flaske

	Primotivo
	Land
	329 / Flaske




	Menu
	Børnemenu
	Serveres fra kl. 11-15:30
	Børnemenuerne serveres for alle børn op til 13 år
	Fish n chips
	Paneret friturestegt fisk - sprøde fritter - aioli
	89

	Nachos m/ost og kylling
	Salsa – creme fraiche
	89

	Nachos m/ost
	Salsa – creme fraiche
	75

	Frikadellespyd
	Grønt – sprøde fritter - ketchup - dip
	89

	Pommes frites
	Ketchup – mayonnaise
	55


	antipasti
	ONE
	RAW – RED PRAWNS, SCAMPI,TUNA, CAVIAR,
	GRAPEFRUIT AND CELERY
	+
	AMBERJACK MARINATED, BASIL, FENNEL
	SAUCE AND RASPBERRY
	primi

	TWO
	TAGLIATELLA BURNT-WHEAT, SPINACH
	CREAM, “CARDONCELLO” MUSHROOMS AND
	CAPOCOLLO SALAMI CRUNCHY
	secondi
	THREE
	TURBOT, LEEKS PURÈ, BLUEBERRY AND ONION
	dolce

	FOUR
	PUFF PASTRY, MATCHA TÈ CREAM, CARAMEL
	SAUCE, BANANA AND COFFEE ICE-CREAM


	Menu
	Kagekort
	Serveres fra kl. 10-15:30
	ONE
	TWO
	THREE
	Gl. dags æblekage
	Æbletærte
	Lun kringle

	Brownie m/ is
	Marengs el. trøffel
	Cookie
	antipasti
	RAW – RED PRAWNS, SCAMPI,TUNA, CAVIAR,
	GRAPEFRUIT AND CELERY
	+
	AMBERJACK MARINATED, BASIL, FENNEL
	SAUCE AND RASPBERRY
	primi

	TAGLIATELLA BURNT-WHEAT, SPINACH

	CREAM, “CARDONCELLO” MUSHROOMS AND
	CAPOCOLLO SALAMI CRUNCHY
	secondi
	TURBOT, LEEKS PURÈ, BLUEBERRY AND ONION
	dolce

	FOUR
	PUFF PASTRY, MATCHA TÈ CREAM, CARAMEL
	SAUCE, BANANA AND COFFEE ICE-CREAM





